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Espresso & Co.

Espresso	 2.20

Marocchino	 3.50

Cappuccino	 4.10

Latte Macchiato	 4.70

Kaffee	 3.90

Espresso Doppio	 4.10

Espresso Corretto	 6.–

Espresso Shakerato	 6.50

Alle Kaffees sind auch koffeinfrei erhältlich.
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Espresso & Co. Hot

Espresso	 2.20

Marocchino	 3.50

Cappuccino	 4.10

Latte Macchiato	 4.70

Kaffee	 3.90

Espresso Doppio	 4.10

Espresso Corretto	 6.–

Espresso Shakerato	 6.50

Tee im Glas Ronnefeldt	 3.90

Ceylon/Earl Grey/Früchtetee/Grüner Tee/
Kamille/Pfefferminze/Rooibos

Frischer Pfefferminztee	 5.10

Heisse Zitrone	 4.80

mit Honig

Heisse Milch	 3.70

mit Honig

Heisse Schokolade	 5.50

Hot China Martini	 13.–

Irish Coffee	 13.–
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H2O & Softies

Tafelwasser	 0,3 l	 3.–
	 0,5 l	 4.20 

Fiordolino	 0,25 l	 3.50

frizzante	 0,75 l	 8.50

Fiordolino	 0,25 l	 3.50

naturale	 0,75 l	 8.50

Aranciata	 0,2 l	 4.50

San Bitter***	 0,1 l	 4.–

Crodino***	 0,1 l	 4.–

Limonata	 0,3 l	 3.–
	 0,5 l	 5.–
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H2O & Softies More Softies

Tafelwasser	 0,3 l	 3.–
	 0,5 l	 4.20 

Fiordolino	 0,25 l	 3.50

frizzante	 0,75 l	 8.50

Fiordolino	 0,25 l	 3.50

naturale	 0,75 l	 8.50

Aranciata	 0,2 l	 4.50

San Bitter***	 0,1 l	 4.–

Crodino***	 0,1 l	 4.–

Limonata	 0,3 l	 3.–
	 0,5 l	 5.–

Saftschorle	 0,3 l	 4.10

	 0,5 l	 5.90 

CocaCola*/light*/zero*	 0,2 l	 4.–

Bitters etc.	 0,2 l	 4.50

Tonic Water**/Bitter Lemon**/Ginger Ale**

ColaMix Limo*	 0,3 l	 4.–

Eistee****	 0,3 l	 5.10

Frischer Orangensaft	 0,2 l	 5.20

Nektar/Saft	 0,3 l	 4.20

Ananas/Apfel/Grapefruit/Johannisbeere/
Kirsche/Maracuja/Cranberry/Rhabarber

* Koffein    ** Chinin    *** Farbstoff    **** nur im Sommer
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Non Alcoholics

Shirley temple	 8.50

Ginger, Seven up, Grenadine***

Fruit Punch	 8.50

Zitrone, Orange, Ananas, Grenadine***

Summer Cooler	 8.50

Orange, Angostura, Ginger

Ipanema	 8.50

Limetten, Ginger

Coconut Kiss	 8.50

Ananas, Kokosnusscreme, Sahne

Lemon Squash	 8.50

Zitrone, Lime Juice, Soda, Angostura

Virgin Mary	 8.50

Tomate, Gewürze
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Non Alcoholics Aperitivi

Shirley temple	 8.50

Ginger, Seven up, Grenadine***

Fruit Punch	 8.50

Zitrone, Orange, Ananas, Grenadine***

Summer Cooler	 8.50

Orange, Angostura, Ginger

Ipanema	 8.50

Limetten, Ginger

Coconut Kiss	 8.50

Ananas, Kokosnusscreme, Sahne

Lemon Squash	 8.50

Zitrone, Lime Juice, Soda, Angostura

Virgin Mary	 8.50

Tomate, Gewürze

Negroni	 12.50

Gin, Campari***, Wermut

Bunueloni	 12.50

Gin, Carpano, Wermut

Americano	 12.50

Campari***, Wermut, Soda

Manhattan	 12.50

Canadian Whisky, Wermut,
Angostura

Martini	 12.50

Gin, Wermut, Olive

Old Fashioned	 12.50

Bourbon, Angostura, Zucker, Orange,
Limette, Soda

Shakerato	 11.50

Campari*** oder Aperol auf Eis geschüttelt

Sbagliato	 12.50

Americano mit Prosecco
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Longdrinks

Campari*** Soda	 8.50

oder Aperol

Campari*** Orange	 9.50

oder Aperol

Cuba Libre	 14.50

Rum, Limettensaft, Cola

Collinses	 13.50

Gin/Wodka/Rum

Horse’s Neck	 14.50

Bourbon, Angostura, Ginger

Fizzes	 14.50

Gin/Wodka

Slings	 14.50

Gin/Wodka
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Longdrinks Classic Cocktails

Campari*** Soda	 8.50

oder Aperol

Campari*** Orange	 9.50

oder Aperol

Cuba Libre	 14.50

Rum, Limettensaft, Cola

Collinses	 13.50

Gin/Wodka/Rum

Horse’s Neck	 14.50

Bourbon, Angostura, Ginger

Fizzes	 14.50

Gin/Wodka

Slings	 14.50

Gin/Wodka

Aperol Sour	 12.50

Zitrone, Orange, Grapefruit, Aperol

Whisky/Southern Sour	 13.50

Zitrone, Zucker, Whisky oder Southern

Gimlet shaken or stirred	 12.50

Zitrone, Lime Juice, Gin

Daiquiri	 12.50

Limette, Zucker, Rum

Bronx	 12.50

frischer Orangensaft, Wermut, Gin

Margarita	 12.50

Limette, Triple Sec, Tequila

Side Car	 12.50

Zitrone, Cognac, Cointreau
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Famous Cocktails

Sex on the Beach	 13.50

Zitrone, Orange, Ananas, Peach,
Wodka, Cranberry

Cosmopolitan	 13.50

Zitrone, Cranberry, Cointreau, Wodka

Touch Down	 13.50

Zitrone, Maracuja, Grenadine,
Apricot Brandy, Wodka

Mizner’s Dream	 13.50

Zitrone, Orange, Apricot Brandy, Gin

Road Runner	 13.50

Zitrone, Maracuja, Ananas, Angostura,
Rum

New Yorker	 13.50

Limette, Grenadine, Bourbon

Piñerito	 13.50

Zitrone, Lime Juice, Grapefruit, Zucker, Rum
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Famous Cocktails Fancy & Heavy

Sex on the Beach	 13.50

Zitrone, Orange, Ananas, Peach,
Wodka, Cranberry

Cosmopolitan	 13.50

Zitrone, Cranberry, Cointreau, Wodka

Touch Down	 13.50

Zitrone, Maracuja, Grenadine,
Apricot Brandy, Wodka

Mizner’s Dream	 13.50

Zitrone, Orange, Apricot Brandy, Gin

Road Runner	 13.50

Zitrone, Maracuja, Ananas, Angostura,
Rum

New Yorker	 13.50

Limette, Grenadine, Bourbon

Piñerito	 13.50

Zitrone, Lime Juice, Grapefruit, Zucker, Rum

Caipirinha	 14.50

Limette, Zucker, Cachaça

Mojito	 15.50

Limette, Minzblätter, Zucker, Soda, Rum

Long Island Ice Tea	 16.50

Zitrone, Orange, Cointreau, Wodka, Rum, Cola

Mai Tai	 16.50

Zitrone, Orzata, Apricot Brandy, Rum,
hochprozentiger Rum

Zombie	 18.50

Zitrone, Orange, Cherry Heering, Grenadine,
Rum, hochprozentiger Rum
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Digestivs

Brandy Alexander	 12.50

Sahne, Brandy, Creme de Cacao, Muskat

White Russian	 12.50

Sahne, Kahlua, Wodka

Grasshopper	 13.50

Sahne, Creme de Cacao, Creme de Menthe

Golden Dream	 13.50

Sahne, Orange, Cointreau, Galliano

Fifth Avenue	 13.–
Sahne, Apricot Brandy, Creme de Cacao

Godfather ii	 13.–
Bourbon, Amaretto

Rusty Nail	 13.–
Scotch, Drambuie

B&P	 13.–
Brandy, Port
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Digestivs Champagner Cocktails

Brandy Alexander	 12.50

Sahne, Brandy, Creme de Cacao, Muskat

White Russian	 12.50

Sahne, Kahlua, Wodka

Grasshopper	 13.50

Sahne, Creme de Cacao, Creme de Menthe

Golden Dream	 13.50

Sahne, Orange, Cointreau, Galliano

Fifth Avenue	 13.–
Sahne, Apricot Brandy, Creme de Cacao

Godfather ii	 13.–
Bourbon, Amaretto

Rusty Nail	 13.–
Scotch, Drambuie

B&P	 13.–
Brandy, Port

Pick me up	 17.–
Zitrone, Angostura, Grenadine,
Cognac, Champagner

Prince of Wales	 18.50

Triple Sec, Angostura, Cognac,
Benedictine, Champagner

James Bond	 17.–
Zucker, Angostura, Wodka, Champagner

French 75	 17.–
Zitrone, Grenadine, Gin, Champagner

Ritz Cesar	 17.–
Orange, Cointreau, Cognac, Champagner

Ohio	 17.–
Angostura, Cointreau, Canadian,
Wermut, Champagner

Champagner Cocktail	 17.–
Zucker, Angostura, Cognac, Champagner

Champagner Julep	 18.50

Zucker, Minzblätter, Cognac, Champagner
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Champagner

Glas Champagner	 0,1 l	 15.–

Flasche Champagner	 0,75 l	100.–

Moët & Chandon rosé	 0,75 l	130.–
Brut Imperial

Veuve Clicquot	 0,75 l	115.–
Ponsardin, Brut

Veuve Clicquot rosé	 0,75 l	175.–
Ponsardin, Brut Vintage

Dom Perignon	 0,75 l	 a.A.
Maison, Vintage

Taittinger	 0,75 l	 a.A.
COMTES de Champagner/Vintage

Ruinart	 0,75 l	165.–
Brut Rosé

15
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Malt Whisky	 4cl

Glenmorangie	 14.–
10 Jahre, Highland, 43%

Glenmorangie	 19.50

18 Jahre, Highland, 43%

Glenmorangie Quinta Ruban	 17.–
Ruby Port Wood, Highland, 46%

Glenmorangie Lasanta	 17.–
Oloroso Sherry Wood, Highland, 46%

Glenmorangie Nectar d’Or	 17.–
Sauternes Wine Wood, Highland, 46%

Glendronach	 15.–
12 Jahre, Highland, 43%

The Glenlivet	 14.–
12 Jahre, Speyside, 40%

The Balvenie	 15.–
12 Jahre, Speyside, 43%
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Malt Whisky	 4cl Scotch	 4cl

Irish	 4cl

Chivas Regal	 10.50

Black bottle	 10.50

Dewar’s	 10.50

12 Jahre

Monkey Shoulder	 10.50

	

Tullamore Dew	 10.50

Powers	 10.50

Jameson	 10.50

Redbreast	 12.–
12 Jahre

Weitere Whisk(e)ys auf Anfrage
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Whiskey	 4cl

Maker’s Mark	 12.–

Wild Turkey	 11.–

Woodford Reserve	 11.–

Woodford Reserve Rye	 12.50

George Dickel	 12.–

Knob Creek	 12.50

Jack Daniels	 11.–

Elijah Craig	 12.–
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Whiskey	 4cl Cognac	 4cl

Maker’s Mark	 12.–

Wild Turkey	 11.–

Woodford Reserve	 11.–

Woodford Reserve Rye	 12.50

George Dickel	 12.–

Knob Creek	 12.50

Jack Daniels	 11.–

Elijah Craig	 12.–

Hennessy fine de Cognac	 12.–

Hennessy x.o.	 40.–

Hine v.s.o.p.	 11.–

Otard v.s.o.p.	 12.–

Otard x.o.	 27.–

Davidoff Classic	 13.–



20

Grappa	 4cl

Brandy	 4cl

Nardini Bianca	 6.50

Nardini Riserva	 7.50

Andrea Da Ponte	 6.50

di Prosecco

Prime Uve	 9.–

	

Vecchia Romagna	 7.–

Veterano	 7.–

lepanto	 7.50

Cardenal Mendoza	 7.50
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Grappa	 4cl Prosecco	

Brandy	 4cl Wermut	 5cl

Prosecco Spumante	 0,1 l	 6.50

	 0,75 l	 45.–

Prosecco Aperol/Spritz		  9.50

Hugo’s		  9.50

	
Carpano Punt e Mes		  7.–

Noilly Prat		  7.–

Kina Lillet		  7.–
blanc/rouge

Martini		  7.–
dry/bianco/rosso/d’oro
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Liquori	 4cl

Amaretto	 7.–

Bailey’s	 7.–

Kahlua	 7.–

Sambuca	 7.–
Molinari

Cointreau	 7.–

Southern Comfort	 7.–

Drambuie	 7.–

Cherry Heering	 7.–

Grand Marnier	 7.–
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Liquori	 4cl Amari	 4cl

Amaretto	 7.–

Bailey’s	 7.–

Kahlua	 7.–

Sambuca	 7.–
Molinari

Cointreau	 7.–

Southern Comfort	 7.–

Drambuie	 7.–

Cherry Heering	 7.–

Grand Marnier	 7.–

Averna	 7.–

Campari***	 7.–

Cynar	 7.–

Fernet Branca/Menta	 7.–

Jägermeister	 7.–

Ramazzotti	 7.–

Unicum	 7.–

China Martini	 7.–

Braulio	 7.–
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Wodka	 4cl

Grasovka	 9.50

Absolut	 9.–

Stolichnaya	 9.50

Grey Goose	 11.50

Belvedere	 11.50
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Wodka	 4cl Gin	 4cl

Grasovka	 9.50

Absolut	 9.–

Stolichnaya	 9.50

Grey Goose	 11.50

Belvedere	 11.50

Gordon’s	 10.–

Beefeater	 10.–

Bombay Sapphire	 10.–

Tanqueray	 11.–

Tanqueray No.10	 11.–

Pimm’s No.1	 9.50

Hendrick’s	 11.–

Mare	 14.–

Weitere Gins auf Anfrage



Rum	 4cl

Bumbu	 10.–
Barbados

Pampero	 11.–
Anniversario Venezuela

Havanna 7j	 10.–
Cuba

Mount Gay	 10.–
Barbados

Gosling’s	 10.–
Sautern Wine Wood, Highland, 46%

Zacapa 23j	 15.–
Guatemala

26



Rum	 4cl Tequila	 4cl

Bumbu	 10.–
Barbados

Pampero	 11.–
Anniversario Venezuela

Havanna 7j	 10.–
Cuba

Mount Gay	 10.–
Barbados

Gosling’s	 10.–
Sautern Wine Wood, Highland, 46%

Zacapa 23j	 15.–
Guatemala

Herradura	 10.–
Plata

Herradura	 11.50

Reposado

Jimador	 10.–
Blanco

Jimador	 10.–
Reposado

Patron	 12.–
Blanco

Patron	 13.–
Reposado

27
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Bier

Augustiner	 0,25 l	 3.20

hell	 0,4 l	 5.40

Clausthaler	 0,33 l	 4.50

alkoholfrei	

Hopf	 0,33 l	 5.–
Helle Weiße
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Bier Snacks

Augustiner	 0,25 l	 3.20

hell	 0,4 l	 5.40

Clausthaler	 0,33 l	 4.50

alkoholfrei	

Hopf	 0,33 l	 5.–
Helle Weiße

Fragen Sie nach weiteren Speisen und Pizzen!

* Koffein, Alkohol

Toast	 ab 5.–
Schinken-Käse/Tomate-Mozarella/
Chorizo-Scamorza

Tramezzino	 ab 4.50

New Yorker	 ab 12.50

Pastrami Sandwich

Kuchen	 ab 5.–
nach Tagesangebot

Tiramisu*	 6.–
im Glas



offnungszeiten

Montag – Donnerstag	 900 – 100 Uhr

Freitag – Samstag	 900 – 200 Uhr

Sonntag (Oktober – März)	 1200 – 2400 Uhr	
Feiertage	 1200 – 2400 Uhr

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt.

Saller Sina Greco GbR
Theatinerstraße 16 · 80333 München
Tel. 089-20700266 · Fax 089-20700267

www.barcomercial.de



offnungszeiten

Montag – Donnerstag	 900 – 100 Uhr

Freitag – Samstag	 900 – 200 Uhr

Sonntag (Oktober – März)	 1200 – 2400 Uhr	
Feiertage	 1200 – 2400 Uhr




