
BAR COMERCIAL

Offene Weissweine	 0,1 l	 0,2l

2024	 Bianco di Custoza	 5.– 	 10.– 
	 Garganega, Trebbiano, Chardonnay
	 Massinoti, Veneto

2024 	 Lugana	 6.– 	 12.– 
	 Trebbiano di Lugana
	 Selva Capuzza, Lombardei

2024 	G rüner Veltliner	 6.– 	 12.– 
	 Tassilo, Wachau

2024 	R iesling	 6.– 	 12.– 
	 Bimmerle, Baden

2024 	 Weissburgunder - Bio	 6.– 	 12.– 
	 Weingut Sauer, Pfalz

2024 R ioja Blanco (Weiss) 5.50 	 11.– 
	 Viura
	 Baron De Ley, Spanien

2024 	C hardonnay - Bio	 6.– 	 12.– 
	 Castelnuovo, Garda del

2023 	G reco di Tufo ‘Cutizzi’	 6.50 	 13.– 
	 Feudi di San Gregorio, Kampanien

2022 	S auvignon Blanc ‘Le Clos’	 7.50 	 15.– 
	 Roussely
	 Loir, Frankreich

Offene Rose‘weine	 0,1 l	 0,2l

2024	R osé - Bio	 6.50	 13.–
	 Domaine Les Fouques		
	 Côtes de Provence, Frankreich

Vorbehaltlich Jahrgangswechsel, alle Weine enthalten Sulfite, alle Preise in Euro, inkl. MwSt.



BAR COMERCIAL

Offene Rotweine	 0,1 l	 0,2l

2022	C abernet Sauvignon	 6.–	 12.–
	 Endrizzi, Trentino		

2023	 Primitivo	 6.50	 13.–
	 Feudo di Santa Croce, Puglia		

2020	M useum Reserva	 7.50	 15.–
	 Tinta de Pais		
	 Bodega Cigales, Spanien		

2022	R osso di Montalcino - Bio	 8.–	 16.–
	 Sangiovese Grosso		
	 Corte Pavone, Toscana		

2023	 Bolgheri Rosso Superiore	 8.–	 16.–
	 Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc		
	 Campo alle Comete, Toscana		

2022	A marone (Von Oktober bis April)	 12.– 	 24.–
	 Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara		
	 Ca de Rocchi (Tinazzi) Venetien

Prosecco & Champagne	 0,1 l

	 Prosecco	 6.50

	 Glera		
	 Bertoldi (Le Contesse)

	R osé Ferrari Maximum (Spumante)	 12.–
	 Pinot Nero, Chardonnay (Méthode Champenoise)		
	 Ferrari Fratelli Lunelli, Trento

	C hampagne Brut	 15.–

Vorbehaltlich Jahrgangswechsel, alle Weine enthalten Sulfite, alle Preise in Euro, inkl. MwSt.


