
COMERCIAL





BAR
COMERCIAL

TheaTinersTrasse 16 · 80333 München





1

Inhalt

EsprEsso & Co  2

Hot  3

H2o & softiEs  4

MorE softiEs  5  

NoN AlCoHoliCs  6

ApEritivi  7

loNgdriNks  8

ClAssiC CoCktAils  9

fAMous CoCktAils  10

fANCy & HEAvy  11

digEstivs  12

CHAMpAgNEr 13
CoCktAils

CHAMpAgNEr  15

MAlt WHisky  16

sCotCH  17

irisH  17

WHiskEy  18

CogNAC  19

grAppA  20

BrANdy  20

prosECCo  21

WErMut  21

liquori  22

AMAri  23

WodkA  24

giN  25

ruM  26

tEquilA  27

BiEr  28

sNACks  29



2

Espresso & Co.

EsprEsso 2.10

MAroCCHiNo 3.30

CAppuCCiNo 3.80

lAttE MACCHiAto 4.50

kAffEE 3.70

EsprEsso doppio 3.90

EsprEsso CorrEtto 5.–

EsprEsso sHAkErAto 5.–

Alle Kaffees sind auch koffeinfrei erhältlich.
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Espresso & Co. Hot

EsprEsso 2.10

MAroCCHiNo 3.30

CAppuCCiNo 3.80

lAttE MACCHiAto 4.50

kAffEE 3.70

EsprEsso doppio 3.90

EsprEsso CorrEtto 5.–

EsprEsso sHAkErAto 5.–

tEE iM glAs roNNEfEldt 3.80

Ceylon/Earl Grey/Früchtetee/Grüner Tee/
Kamille/Pfefferminze/Rooibos

frisCHEr pfEffErMiNztEE 4.90

HEissE zitroNE 4.80

mit Honig

HEissE MilCH 3.–
mit Honig

HEissE sCHokolAdE 4.50

Hot CHiNA MArtiNi 9.50

irisH CoffEE 10.50
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H2O & Softies

tAfElWAssEr 0,3 l 2.50

 0,5 l 4.– 

fiordoliNo 0,25 l 3.–
frizzANtE 0,75 l 7.50

fiordoliNo 0,25 l 3.–
NAturAlE 0,75 l 7.50

ArANCiAtA Bio 0,2 l 4.–

sAN BittEr*** 0,1 l 4.–

CrodiNo*** 0,1 l 4.–

liMoNAtA 0,3 l 3.–
 0,5 l 5.–
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H2O & Softies More Softies

tAfElWAssEr 0,3 l 2.50

 0,5 l 4.– 

fiordoliNo 0,25 l 3.–
frizzANtE 0,75 l 7.50

fiordoliNo 0,25 l 3.–
NAturAlE 0,75 l 7.50

ArANCiAtA Bio 0,2 l 4.–

sAN BittEr*** 0,1 l 4.–

CrodiNo*** 0,1 l 4.–

liMoNAtA 0,3 l 3.–
 0,5 l 5.–

sAftsCHorlE 0,3 l 3.90

 0,5 l 5.40 

CoCAColA*/ligHt*/zEro* 0,2 l 4.–

BittErs EtC. 0,2 l 4.–
Tonic Water**/Bitter Lemon**/Ginger Ale**

ColAMix liMo* 0,3 l 4.–

EistEE**** 0,3 l 5.10

frisCHEr orANgENsAft 0,2 l 4.90

fruCHtsäftE 0,3 l 4.–
Ananas/Apfel/Grapefruit/Johannisbeere/
Kirsche/Maracuja/Cranberry/Rhabarber

* Koffein    ** Chinin    *** Farbstoff    **** nur im Sommer
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Non Alcoholics

sHirlEy tEMplE 8.–
Ginger, Seven up, Grenadine***

fruit puNCH 8.–
Zitrone, Orange, Ananas, Grenadine***

suMMEr CoolEr 8.–
Orange, Angostura, Ginger

ipANEMA 8.–
Limetten, Ginger

CoCoNut kiss 8.–
Ananas, Kokosnusscreme, Sahne

lEMoN squAsH 8.–
Zitrone, Lime Juice, Soda, Angostura

virgiN MAry 8.–
Tomate, Gewürze

2003 8.–
Espresso, Kaffeelikör, Milch
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Non Alcoholics Aperitivi

sHirlEy tEMplE 8.–
Ginger, Seven up, Grenadine***

fruit puNCH 8.–
Zitrone, Orange, Ananas, Grenadine***

suMMEr CoolEr 8.–
Orange, Angostura, Ginger

ipANEMA 8.–
Limetten, Ginger

CoCoNut kiss 8.–
Ananas, Kokosnusscreme, Sahne

lEMoN squAsH 8.–
Zitrone, Lime Juice, Soda, Angostura

virgiN MAry 8.–
Tomate, Gewürze

2003 8.–
Espresso, Kaffeelikör, Milch

NEgroNi 10.50

Gin, Campari***, Wermut

BuNuEloNi 10.50

Gin, Carpano, Wermut

AMEriCANo 10.50

Campari***, Wermut, Soda

MANHAttAN 10.50

Canadian Whisky, Wermut,
Angostura

MArtiNi 10.50

Gin, Wermut, Olive

old fAsHioNEd 10.50

Bourbon, Angostura, Zucker, Orange,
Limette, Soda

sHAkErAto 8.50

Campari*** oder Aperol auf Eis geschüttelt

sBAgliAto 10.50

Negroni mit Prosecco
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Longdrinks

CAMpAri*** sodA 7.50

oder Aperol

CAMpAri*** orANgE 9.–
oder Aperol

CuBA liBrE 12.50

Rum, Limettensaft, Cola

ColliNsEs 12.50

Gin/Wodka/Rum

HorsE’s NECk 12.50

Bourbon, Angostura, Ginger

fizzEs 12.50

Gin/Wodka

sliNgs 12.50

Gin/Wodka
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Longdrinks Classic Cocktails

CAMpAri*** sodA 7.50

oder Aperol

CAMpAri*** orANgE 9.–
oder Aperol

CuBA liBrE 12.50

Rum, Limettensaft, Cola

ColliNsEs 12.50

Gin/Wodka/Rum

HorsE’s NECk 12.50

Bourbon, Angostura, Ginger

fizzEs 12.50

Gin/Wodka

sliNgs 12.50

Gin/Wodka

ApErol sour 11.50

Zitrone, Orange, Grapefruit, Aperol

WHisky/soutHErN sour 11.50

Zitrone, Zucker, Whisky oder Southern

giMlEt sHAkEN or stirrEd 11.50

Zitrone, Lime Juice, Gin

dAiquiri 11.50

Limette, Zucker, Rum

BroNx 11.50

frischer Orangensaft, Wermut, Gin

MArgAritA 11.50

Limette, Triple Sec, Tequila

sidE CAr 11.50

Zitrone, Cognac, Cointreau

plANtEr’s puNCH 12.50

Zitrone, Orange, Ananas, Grenadine,
Angostura, Rum
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Famous Cocktails

sEx oN tHE BEACH 11.50

Zitrone, Orange, Ananas, Peach,
Wodka, Cranberry

CosMopolitAN 11.50

Zitrone, Cranberry, Cointreau, Wodka

touCH doWN 11.50

Zitrone, Maracuja, Grenadine,
Apricot Brandy, Wodka

MizNEr’s drEAM 11.50

Zitrone, Orange, Apricot Brandy, Gin

roAd ruNNEr 11.50

Zitrone, Maracuja, Ananas, Angostura,
Rum

NEW yorkEr 11.50

Limette, Grenadine, Bourbon

piñErito 11.50

Zitrone, Lime Juice, Grapefruit, Zucker, Rum

frAu vAlENtiN 9.50

Zitrone, Cointreau, Gin
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Famous Cocktails Fancy & Heavy

sEx oN tHE BEACH 11.50

Zitrone, Orange, Ananas, Peach,
Wodka, Cranberry

CosMopolitAN 11.50

Zitrone, Cranberry, Cointreau, Wodka

touCH doWN 11.50

Zitrone, Maracuja, Grenadine,
Apricot Brandy, Wodka

MizNEr’s drEAM 11.50

Zitrone, Orange, Apricot Brandy, Gin

roAd ruNNEr 11.50

Zitrone, Maracuja, Ananas, Angostura,
Rum

NEW yorkEr 11.50

Limette, Grenadine, Bourbon

piñErito 11.50

Zitrone, Lime Juice, Grapefruit, Zucker, Rum

frAu vAlENtiN 9.50

Zitrone, Cointreau, Gin

CAipiriNHA 11.–
Limette, Zucker, Cachaça

Mojito 12.50

Limette, Minzblätter, Zucker, Soda, Rum

loNg islANd iCE tEA 15.50

Zitrone, Orange, Cointreau, Wodka, Rum, Cola

HurriCANE 14.50

Zitrone, Orange, Ananas  Lime Juice,
Maracuja, Rum

HoNululu juiCEr 14.50

Zitrone, Lime Juice, Ananas, Southern, Rum

MAi tAi 15.50

Zitrone, Orzata, Apricot Brandy, Rum,
hochprozentiger Rum

BlytHE’s Blood 14.50

Zitrone, Cherry Heering, Kirsche, Rum,
hochprozentiger Rum

zoMBiE 15.50

Zitrone, Orange, Cherry Heering, Grenadine,
Rum, hochprozentiger Rum
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Digestivs

BrANdy AlExANdEr 11.50

Sahne, Brandy, Creme de Cacao, Muskat

WHitE russiAN 11.50

Sahne, Kahlua, Wodka

grAssHoppEr 11.50

Sahne, Creme de Cacao, Creme de Menthe

goldEN drEAM 11.50

Sahne, Orange, Cointreau, Galliano

fiftH AvENuE 11.50

Sahne, Apricot Brandy, Creme de Cacao

godfAtHEr ii 10.50

Bourbon, Amaretto

rusty NAil 10.50

Scotch, Drambuie

B&p 10.50

Brandy, Port
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Digestivs Champagner Cocktails

BrANdy AlExANdEr 11.50

Sahne, Brandy, Creme de Cacao, Muskat

WHitE russiAN 11.50

Sahne, Kahlua, Wodka

grAssHoppEr 11.50

Sahne, Creme de Cacao, Creme de Menthe

goldEN drEAM 11.50

Sahne, Orange, Cointreau, Galliano

fiftH AvENuE 11.50

Sahne, Apricot Brandy, Creme de Cacao

godfAtHEr ii 10.50

Bourbon, Amaretto

rusty NAil 10.50

Scotch, Drambuie

B&p 10.50

Brandy, Port

piCk ME up 15.50

Zitrone, Angostura, Grenadine,
Cognac, Champagner

priNCE of WAlEs 17.50

Triple Sec, Angostura, Cognac,
Benedictine, Champagner

jAMEs BoNd 15.50

Zucker, Angostura, Wodka, Champagner

frENCH 75 15.50

Zitrone, Grenadine, Gin, Champagner

ritz CEsAr 15.50

Orange, Cointreau, Cognac, Champagner

oHio 15.50

Angostura, Cointreau, Canadian,
Wermut, Champagner

CHAMpAgNEr CoCktAil 15.50

Zucker, Angostura, Cognac, Champagner

CHAMpAgNEr julEp 16.50

Zucker, Minzblätter, Cognac, Champagner
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Champagner

glAs CHAMpAgNEr 0,1 l 14.–

flAsCHE CHAMpAgNEr 0,75 l 100.–

Moët & CHANdoN rosé 0,75 l 130.–
Brut Imperial

vEuvE CliCquot 0,75 l 115.–
Ponsardin, Brut

vEuvE CliCquot rosé 0,75 l 175.–
Ponsardin, Brut Vintage

doM pErigNoN 0,75 l A.A.
Maison, Vintage

tAittiNgEr 0,75 l A.A.
COMTES de Champagner/Vintage

ruiNArt 0,75 l 165.–
Brut Rosé

15
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Malt Whisky 4cl

glENMorANgiE 13.–
10 Jahre, Highland, 43%

glENMorANgiE 19.–
18 Jahre, Highland, 43%

glENMorANgiE quiNtA ruBAN 16.–
Ruby Port Wood, Highland, 46%

glENMorANgiE lAsANtA 16.–
Oloroso Sherry Wood, Highland, 46%

glENMorANgiE NECtAr d’or 16.–
Sauternes Wine Wood, Highland, 46%

ArdBEg 14.–
10 Jahre, Isle of Islay, 46%

tHE glENlivEt 13.–
12 Jahre, Speyside, 40%

tHE BAlvENiE 14.–
12 Jahre, Speyside, 43%
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Malt Whisky 4cl Scotch 4cl

Irish 4cl

CHivAs rEgAl 9.50

BlACk BottlE 9.50

dEWAr’s 10.50

12 Jahre

MoNkEy sHouldEr 10.50

 

tullAMorE dEW 9.50

poWErs 9.50

jAMEsoN 9.50

rEdBrEAst 12.–
12 Jahre

Weitere Whisk(e)ys auf Anfrage
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Whiskey 4cl

MAkEr’s MArk 10.50

Wild turkEy 10.50

Woodford rEsErvE 10.50

four rosEs 10.50

gEorgE diCkEl 11.–

kNoB CrEEk 12.–

jACk dANiEls 10.–

ElijAH CrAig 11.50
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Whiskey 4cl Cognac 4cl

MAkEr’s MArk 10.50

Wild turkEy 10.50

Woodford rEsErvE 10.50

four rosEs 10.50

gEorgE diCkEl 11.–

kNoB CrEEk 12.–

jACk dANiEls 10.–

ElijAH CrAig 11.50

HENNEssy fiNE dE CogNAC 10.–

HENNEssy x.o. 35.–

HiNE v.s.o.p. 10.–

otArd v.s.o.p. 11.–

otArd x.o. 26.–

dAvidoff ClAssiC 12.–
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Grappa 4cl

Brandy 4cl

NArdiNi BiANCA 6.50

NArdiNi risErvA 7.50

ANdrEA dA poNtE 6.50

di Prosecco

priME uvE 9.–

 

vECCHiA roMAgNA 7.–

vEtErANo 7.–

lEpANto 7.50

CArdENAl MENdozA 7.50
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Grappa 4cl Prosecco 

Brandy 4cl Wermut 5cl

prosECCo spuMANtE 0,1 l 6.50

 0,75 l 45.–

prosECCo ApErol/spritz  8.50

Hugo’s  8.50

 
CArpANo puNt E MEs  7.–

Noilly prAt  7.–

kiNA lillEt  7.–
blanc/rouge

MArtiNi  7.–
dry/bianco/rosso/d’oro
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Liquori 4cl

AMArEtto 7.–

BAilEy’s 7.–

kAHluA 7.–

sAMBuCA 7.–
Molinari

CoiNtrEAu 7.–

soutHErN CoMfort 7.–

drAMBuiE 7.–

CHErry HEEriNg 7.–

grANd MArNiEr 7.–
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Liquori 4cl Amari 4cl

AMArEtto 7.–

BAilEy’s 7.–

kAHluA 7.–

sAMBuCA 7.–
Molinari

CoiNtrEAu 7.–

soutHErN CoMfort 7.–

drAMBuiE 7.–

CHErry HEEriNg 7.–

grANd MArNiEr 7.–

AvErNA 6.50

CAMpAri*** 6.50

CyNAr 7.–

fErNEt BrANCA/MENtA 7.–

jägErMEistEr 7.–

rAMAzzotti 6.50

uNiCuM 6.50

CHiNA MArtiNi 7.–

BrAulio 6.50
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Wodka 4cl

grAsovkA 8.–

ABsolut 8.50

stoliCHNAyA 8.–

grEy goosE 10.–

BElvEdErE 10.–
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Wodka 4cl Gin 4cl

grAsovkA 8.–

ABsolut 8.50

stoliCHNAyA 8.–

grEy goosE 10.–

BElvEdErE 10.–

gordoN’s 8.50

BEEfEAtEr 9.–

BoMBAy sAppHirE 9.50

tANquErAy 9.50

tANquErAy No.10 10.50

piMM’s No.1 8.50

HENdriCk’s 10.–

sloE giN 8.50

Weitere Gins auf Anfrage



Rum 4cl

BACArdi 8j 9.–
Puerto Rico

pAMpEro 11.–
Anniversario Venezuela

HAvANNA 7j 9.–
Cuba

MouNt gAy 9.–
Barbados

gosliNg’s 9.–
Sautern Wine Wood, Highland, 46%

zACApA 23j 15.–
Guatemala
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Rum 4cl Tequila 4cl

BACArdi 8j 9.–
Puerto Rico

pAMpEro 11.–
Anniversario Venezuela

HAvANNA 7j 9.–
Cuba

MouNt gAy 9.–
Barbados

gosliNg’s 9.–
Sautern Wine Wood, Highland, 46%

zACApA 23j 15.–
Guatemala

HErrAdurA 10.–
Blanco

HErrAdurA 11.50

Reposado

josE CuErvo 9.–
Blanco

josE CuErvo 9.50

Especial

pAtroN 12.–
Blanco

pAtroN 13.–
Reposado

27
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Bier

AugustiNEr 0,25 l 2.90

hell 0,4 l 4.70

ClAustHAlEr 0,33 l 4.50

alkoholfrei 

Hopf 0,33 l 4.50

Helle Weiße
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Bier Snacks

AugustiNEr 0,25 l 2.90

hell 0,4 l 4.70

ClAustHAlEr 0,33 l 4.50

alkoholfrei 

Hopf 0,33 l 4.50

Helle Weiße

Fragen Sie nach weiteren Speisen und Pizzen!

* Koffein, Alkohol

toAst AB 5.–
Schinken-Käse/Tomate-Mozarella/
Chorizo-Scamorza

trAMEzziNo AB 4.50

NEW yorkEr AB 12.50

Pastrami Sandwich

kuCHEN AB 5.–
nach Tagesangebot

tirAMisu* 6.–
im Glas



offnungszeiten

MoNtAg – doNNErstAg 900 – 100 uHr

frEitAg – sAMstAg 900 – 200 uHr

soNNtAg gEsCHlossEN 

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt.

sAllEr siNA grECo gBr
Theatinerstraße 16 · 80333 München
Tel. 089-20700266 · Fax 089-20700267

www.barcomercial.de
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